AUS DEM SUPPENTOPF

KURBISCREMESUPPE frisch eingetroffen

mit Croutons
(AF,G,L) 5,90

WILDCREMESUPPE

mit Broselknodel
(A,C,G,LLM,0) 6,20

LEBERKNODELSUPPE
(A,C,L,LM) 4,90

KRAFTIGE RINDSSUPPE

mit Frittaten oder Kaiserschoberl
(A,C,G,LM) 4,70

SCHILCHERSTURM

AUS DEM BRATOFEN

KALBSBRATEN

mit Reis, Kartoffeln
und gemischtem Salat
(A,G,LLM,0) 17,90

SAFTIGES BRAT'L aus der Rein
vom Schweinsschopf, dazu Erdapfelknodel
und warmen Speckkrautsalat
(A,G,LLM,0) 16,90

A (Gluten) - B (Krebstiere) - C (Ei) - D (Fisch) - E (Erdnuss) - F (Soja) - G (Milch und Laktose) -
H (Schalenfriichte) - L (Sellerie) - M (Senf) - N (Sesam) - O (Sulfite) - P (Lupinen) - R (Weichtiere)



ZARTER REHBRATEN

mit hausgemachtem Semmelknddel,
Kroketten und Blaukraut

HIRSCHBRATEN
im feinen Wildsaft’l
mit Semmelknodel,
Kroketten und Blaukraut

GEGRILLTE REHMEDAILLONS

auf Eierschwammerl a la créeme,
dazu Butternockerl

HIRSCHRUCKENFILET

auf Pfefferrahmsauce,
dazu hausgemachte Kroketten
und Speckfisolen

Weingut
Gustav Krug
Gumpoldskirchen

1/8L




HIRSCH CORDON ,,WINZER ART*

in der Kérndlpanier, gefillt mit Prosciutto
und Weinkase, dazu Reis und gemischten Salat

DUNKLES
GOSSER ZWICKL
WILDERER PFANDL Das zarte Hopfenaroma
feines Wildragout und die Wirzigkeit
mit Butternockerl sorgen fir ein
und hausgemachtem Blaukraut erfrischendes

suffiges Biererlebnis.

EIERSCHWAMMERL A LA CREME 1/3L

mit Semmelknodel

(A)

POLDI PALA

Palatschinke mit Vanilleeis
lauwarmem Holler-Réster und Schlagobers

Fir umweltfreundliche Verpackung erheben wir einen Betrag
von 1,00 Euro.



FORSTER CORDON

gegrilltes Huhnerfilet geflllt mit Prosciutto,
frischen Eierschwammerl und Frischkase,
dazu Rostinchen und gemischten Salat

PUTENMEDAILLONS

auf Sauce Bernaisé mit Schupfnudeln
und gemischtem Salat

GRILLTELLER

Kotelett, Schw. Filet, Putenmedaillon und Grillw{rstl
mit Krauterbutter, Pommes frites und feinem Gemise

GRILLKOTELETT

mit Pommes frites
und gemischtem Salat

GEGRILLTES SAIBLINGSFILET
Familie Haider Bad Zell
mit Petersilkartoffeln und gemischtem Salat

von 31. Oktober bis 16. November 2025




STEIRERSCHNITZEL

Huhnerschnitzel in Kiirbiskernpanade
mit Basmatireis und gemischtem Salat

PUTEN-CORDON BLEU

mit Schinken und Kase, dazu Reis
und gemischten Salat

SCHNITZEL ,WIENER ART“

Schweinsschnitzel mit Pommes frites
und gemischtem Salat

PUTENSCHNITZEL

mit Reis, Kartoffeln
und gemischtem Salat

@




GRILLWURSTL

mit Pommes frites

KINDER SCHNITZEL vom Schwein

mit Pommes frites

KINDER PUTEN-SCHNITZEL 0»%;/1;«;&/
mit Pommes frites FUR ERWACHSENE

AUFPREIS.

Portion Ketchup, Mayonnaise, Sauce Tartare
Cocktailsauce oder Sauerrahm-Knoblauch Dip
Portion Preiselbeer

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

A (Gluten) - B (Krebstiere) - C (Ei) - D (Fisch) - E (Erdnuss) - F (Soja) - G (Milch und Laktose) -
H (Schalenfrichte) - L (Sellerie) - M (Senf) - N (Sesam) - O (Sulfite) - P (Lupinen) - R (Weichtiere)



HAUSGEMACHTE GEMUSELAIBCHEN

mit Petersilkartoffeln, Sauerrahmdip
und gemischtem Salat

GEBACKENER CAMEMBERT

dazu Petersilkartoffeln, Preiselbeeren
und gemischten Salat

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT

gebackenes Hihnerschnitzel
in Kiirbiskernpanade auf gemischtem Salat

dazu
ofenfrisches
hausgemachtes HUHNER G’'SCHREI
KNOBLAUCHBROT gebackene Hiihnerstreifen in Knusperpanade

auf gemischtem Salat

mit Bergkase

GEBACKENE FALAFELBALLCHEN

(Kichererbsen, Bulgur und Petersilie) O
auf gemischtem Salat %egan

VEGI-SALAT

Erdapfelrosti mit Frischkasefillung
auf gemischtem Salat




POLDI PALA -

Palatschinke mit Vanilleeis

¢ )
lauwarmem Holler-Réster und Schlagobers 2
BESOFFENER KAPUZINER MEINL
Nusskuchen mit Uberguss und Schlagobers ESPRESSO

MOHR IM HEMD

mit Schokosauce und Schlagobers
und Vanilleeis

KARDINALSCHNITTE

HAUSGEMACHTE TORTEN

unser Service berat Sie gerne

EISPALATSCHINKE

Palatschinke mit Vanilleeis,
Schokosauce und Schlagobers



